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RESUMO — O mel produzido pelas abelhas sem ferrdo, as meliponas, possui padrbes de
identidade diferentes do mel Apis. Com uma umidade mais elevada, baixo pH e alta acidez, possui
um sabor peculiar e Unico. Por ndo se encaixar nos parametros do mel de Apis, é necessaria a
utilizacdo de um método de conservacado para seu consumo seguro e sua comercializacdo. Este
projeto constou em analisar as caracteristicas fisico-quimicas de amostras deste mel e levantar
possiveis métodos para sua conservacao. Os resultados obtidos mostraram valores de atividade de
agua acima de 0,60; os valores de pH estdo no intervalo de 3,49 a 4,65; solidos sollveis de 69 a 74
°Brix, umidade de 24 a 32%, acidez de 16 e 75 meqg/kg e densidade aproximadamente de 1,4g/cms3.
Foram avaliados e discutidos alguns métodos que seriam vidveis logistica e tecnicamente para

serem implementados por meliponicultores.
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ABSTRACT- The honey produced by Melipona has different characteristics from Apis honey. The
higher humidity, low pH and high acidity, make it a peculiar product with an attractive taste.
Therefore, it is necessary to choose a method of conservation for its safe consumption and sale.
The goal of this work was determine the physicochemical characteristics of samples of this honey
and study evaluate possible methods for its conservation. The results showed water activity values
above 0.60; pH values in the range 3.49 to 4.65; soluble solids from 69 to74 ° Brix, humidity
between 24 to 32%, free acidity from 16 to 75 meqg/kg and a density around 1.3g/cm3. Some
methods that would be attractive for melipona producers were evaluated and discussed about

viability to be applied.
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